SZKOLENIE CUKIERNICZE

Tort od podstaw

Twoj pierwszy tort jak z cukierni. W dwa dni.

24-25 pazdziernika 2026 - 9:00-14:00 - max 5 oséb

ssee- 1350 2t

KUP TERAZ - 1350 zi

Kliknij przycisk, aby przejS¢ do zapisu na stronie

Stodkie Przyjecia lzabela Kocot - izabelakocot.pl


https://izabelakocot.pl/produkt/szkolenie-tort-od-podstaw/

ZNASZ TO?
Tort miat by¢ piekny.
A wyszlo... jak zawsze.
*  Biszkopt opada albo wychodzi zbity i suchy
*  Krem sie rozwarstwia, sptywa albo nie trzyma formy
*  Tort jest krzywy, a boki nie chcqg sie wygtadzi¢

*  Przepisy z internetu dziatajq tylko ,u kogo$”

To nie brak talentu.
To brak sprawdzonej metody.

Na szkoleniu ,Tort od podstaw” pokaze Ci krok po kroku, jak upiec stabilny

biszkopt, przygotowac kremy, ktére trzymajq forme, i ztozy€ tort, z ktérego

bedziesz naprawde dumna. Pracujemy w matej grupie, wiec kazdy etap
robisz samodzielnie, pod moim okiem.

CHCE SIE ZAPISAC - 1350 zi

Stodkie Przyjecia Izabela Kocot - izabelakocotpl - 2


https://izabelakocot.pl/produkt/szkolenie-tort-od-podstaw/

CZEGO SIE NAUCZYSZ

Dwa dni, jeden piekny tort

Fundamenty Wykonczenie

e Biszkopt, ktéry nie opada e Stabilizacja i schtadzanie

e Nasgczanie:ileiczym o Gtadkie boki i ostre krawedzie
e Kremy stabilne do e Dekoracja w eleganckim stylu

przektadania

e Przektadanie i sktadanie tortu e Transporti przechowywanie

Na koniec zabierasz swoj tort do domu, a w gtowie masz metode, ktorg
powtorzysz sama w swojej kuchni.

KUP TERAZ - 1350 zt
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https://izabelakocot.pl/produkt/szkolenie-tort-od-podstaw/

EFEKTY SZKOLENIA

Tak wygladajg torty
naszych kursantek

Bytam na szkoleniu z tortow (dla siebie) i mega jestem zadowolona: mnostwo

99 wiedzy, praktyki, tort na wynos, wspaniata atmosfera, positki oraz napoje w trakcie
bez ograniczen. Szefowa super kobietka z ogromng pasjq i wiedzq. Polecam
kazdemu!

Emilia, kursantka - opinia Google 5/5

CHCE TAK SAMO - KUP TERAZ



https://izabelakocot.pl/produkt/szkolenie-tort-od-podstaw/

CO DOSTAJESZ

Wszystko w jednej cenie

2 dni warsztatéw 24-2510.2026, 9:00-14:00
Mata grupa maksymalnie 5 oséb, czas dla kazdej z Was
Praca na profesjonalnych produktach wszystkie sktadniki na miejscu
Brunch, kawa, herbata i woda w trakcie obu dni
Twoj wiasny tort zabierasz go do domu

1350 zi

rabat 10% obowiqzuje do 10.10.2026 lub do wyczerpania miejsc

ZAREZERWUJ MIEJSCE
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PYTANIA

Zanim si€ zapisSzesz

Nigdy nie robitam tortu. Dam rade?

Tak. Szkolenie jest od podstaw i przechodzimy przez kazdy etap razem.

Czy musze co$ przyniesc?

Wystarczy dobry humor. Produkty, narzedzia i poczestunek sqg na miejscu.

lle os6b jest w grupie?

Maksymalnie 5, dzigki temu mam czas dla kazdej z Was.

Gdzie odbywa sie szkolenie?

Siewierz, ul. Rynek 6

Zostato tylko kilka miejsc

Zarezerwuj swoje, zanim rabat sie skonczy.

KUP TERAZ - 1350 zi



https://izabelakocot.pl/produkt/szkolenie-tort-od-podstaw/

